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M anuAL OPERATIV O Y DE PROCEDIMIENT 0S DEL RASTRO M UNICIPAL

CERTIFICACION ACUERDO N° 236

El suscrito Licenciado José Luis Magafia Barboza, SecretaAgulghmiento
de Zamora, Michoacén, en base a las facultades que me confiere el arti
fraccion VI, de la Ley Organica Municipal, hago constar y certifico:

Que con fecha 26 veintiséis de Febrero del afio 2014, dos mil catorce,
integrantes delAyuntamiento de Zamora, Michoacan, celebraon la Céntesima
Décima Sexta Sesion Ordinaria, en la cual tomaron el siguiente:

«ACUERDO NUMERO 236.-POR UNANIMIDAD DE VOTOSA FAVOR DE
LOS INTEGRANTES DEIAYUNTAMIENT O PRESENTESAPROBARON EN
VOTACION NOMINAL, EL MANUAL OPERAIVO Y DE PROCEDIMIENTS,
DEL RASTRO MUNICIRAL, MISMO QUE SEANEXA ALA PRESENTEACTA,

>sPARA QUE FORME RRTE INTEGRALDE LAMISMA; Y CON FUNDAMENTO
EN ELARTICULO 19 DELREGLAMENTO DE SESIONES FUNCIONAMIENTO
DE COMISIONES DELAYUNTAMIENTO DE ZAMORA DE HIDALGO
MICHOACAN, SE DISPENSALA LECTURADE LA PRESENTEACTAY

ACUERDO RRA QUE QUEDEN FIRMES, COMISIONANDOSE¥RA QUE
DE SEGUIMIENTO Y CUMPLIMIENTO AL PRESENTEACUERDO, AL

REGIDOR DE NORMAIVIDAD, AGUSTIN GARCIARODRIGUEZ».

Lo anterior se certifica para todos los efectos legales procedentes.

ATENTAMENTE
Zamora, Michoacan, abril 1° del afio 2014 dos mil catorce

LIC. JOSE LUIS MAGANA BARBOZA
SECRERRIO DELAYUNTAMIENTO

(Firmado)

thilo 53,

10S
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MANUAL OPERATIV OY DE PROCEDIMIENT OS por el aparato juridico resolviendo con base a la normativa
DEL RASTRO vigente.
CONTENIDO I. OBJETIVO GENERAL
l. INTRODUCCION Disminuir los riesgos a la Salud Publica, mediante la
Il. OBJETIVO GENERAL definicién e implementacién de acciones y actualizacion
M. MARCO JURIDICO de los instrumentos administrativos para el ejercicio de
V. PROCEDIMIENTOADMINISTRATIVO PARA LA actos de autoridad en la inspeccion sanitaria de productos
INSPECCION SANIRARIA DE LACARNE de origen animal en el Rastro del Municipio de Zamora
Y SERV/ICIO DE CORRALES Michoacén, de conformidad con la normatividad sanitaria
V. PROCESO DE SACRIFICIO DE BOVINOS vigente.
VI.  INTRODUCCION
VIll.  FLUJOGRAMADE MATANZA DE BOVINOS Realizar el sacrificio de animales de forma humanitaria, para
IX.  PROCESO DE SACRIFICIO DE CERDOS abasto de las especies bovina y porcina, a fin de obtener a
X. FLUJOGRAMADE MATANZA DE CERDOS través de un control sanitario, canales procesadas con
calidad y aptas para el consumo humano, evitando asi
. INTRODUCCION problemas de zoonosis.

EsteManual tiene como finalidad, ser una herramienta Objetivos Especificos
béasica, que nos muestra la estructura organica y funciones
que realiza el personal adscrito aA@ministracion del Integrar en un documento, los instrumentos técnico-
Rastro Municipal, muestra las politicas y los administrativos que permitan la unificacion de criterios en
procedimientos, estableciendo los lineamientosla toma de decisiones, durante el proceso de inspeccion
encaminados a mejorar la calidad de vida de la sociedadanitaria de la carne que realizan los Médugisrinarios
zamorana, asi mismo sirve como material de induccion aZootecnistas en &astro del Municipio de Zamora.
personal, para conocer las funciones y actividades propias
del Rastro. Proporcionar los lineamientos generales para el ejercicio
de actos de autoridad, realizados por el personal del Rastro
Todo el personal que labore en el Rastro Municipal, deberdMunicipal de Zamora, asi como los actos y actividades
realizar sus labores y a observar su conducta de acuerdocue realiza el mismo, en relacién con otras dependencias
los procedimientos y politicas que marque &&aaual. publicas y organizaciones o uniones de la sociedad civil
ligadas con la actividad propia del Rastro.
El presenteManual operativo de Inspeccién, Sanidad,
Matanza, Seguridad, Higiene y Transporte, surge con elObtener mejores resultados, en la realizacion de los
objeto de regular y establecer las reglas en que habran derocesos de inspeccién sanitaria de la carne, mediante la
desarrollarse las actividades y/o el servicio que se prestaplicacion de los instrumentos técnico-administrativos
en el Rastro Municipal de Zamora, dentro del marco juridico,contenidos en el presente documento.
sanitario y funcional que se requiere de forma especifica.
Conocer la organizacion del Rastro Municipal y su
Para la administracién del Rastro Municipal, es de vitalpersonal, su ambito de competencia y funciones
importancia cuidar y mantener el control sanitario de lasdesempefiadas en el mismo, otorgandole instalaciones e
canales para el consumo humano; por lo que resultanstrumentos adecuados para brindar un servicio de
necesario implementar un programa activo y permanentexcelencia a la sociedad.
en la verificacion y supervision del manejo de las canales
. lIl. MARCO JURIDICO
Resultando indispensable la existencia del presente
documento informativo, en el cual se dan a conocer lasl. Constitucién Politica de los Estados Unidos Mexicanos
funciones que pueden desempefiarse dentro de la art.115fraccionlll.
administracion del Rastro, asi como difundir los
procedimientos realizados en la misma hasta su conclusiog. Ley de Ganaderia del Estado de Michoacan.
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3. Ley General de Salud. especie, el numero, el colda edad y otras marcas si las
tuvieran. El nombre y domicilio del compradBi precio
4. Ley Federal de Sanid@aimal. de la compra-venta. El lugar y la fecha en que esta se
1. Reglamento Interno del Rastro Municipal de realiz6.Ademas, deberan exigir la certificacion que realiza
ZamoraMichoacan. la Unién Ganadera del lugar de origen del ganado.
5. Norma Oficial Mexicana: INSPECCION FISICA Y SANITARIA DEL GANADO
NOM-008-Z00-1994 —
NOM-009-Z00-1994 — Al momento de la recepcién del ganado, los corraleros'y el
NOM-024-700-1995 — Médico Veterinario Zootecnista, deberan exigir los
NOM-033-Z00-1995 — documentos que garanticen que los animales se
NOM-051-700-1995 encuentran aptos para el consumo humano, lo que se podra
verificar a través de la Certificacién expedida por la
IV. PROCEDIMIENT OADMINISTRA TIV O Secretaria de Salud, guia dénsito expedida por la
PARA LA INSPECCION autoridad competente, la Certificacion correspondiente a

la Unidn Ganadera del lugar de origen del animal.
SANITARIA DE LA CARNE.

Los documentos referidos quedaran archivados en las
Tiene por objeto, garantizar que los productos carnicosoficinas administrativas del Rastro Municipal.
procedentes de ganado bovino y porcino, sean aptos para
su comercializacién y consumo humano, mediante laCuando no sea posible acreditar fehacientemente la
inspeccion sanitaria de los mismgsen caso contrario, propiedad del ganado, se asegurara éste, y se dara aviso
constatar su destruccion conforme a la normatividadinmediato alAgente del Ministerio Publico para la que

sanitaria vigente. realice la investigacion correspondiente.
V. SERVICIO DE CORRALES Con el proposito de brindar un servicio continuo de
recepcion de ganado durante los 365 dias del afio, la
RECEPCION DEL GANADO administracion deRastroMunicipal, recibira el ganado

vivo, dentro de los horarios establecidos, el trabajador
Los corrales de desembarque estaran abiertos al servicimunicipal responsable, registrara en los controles
publico, diariamente de 8.00 a 18.00 horas, para recibir etorrespondientes, fecha y hora de recepcion, el total de
ganado destinado a la matanza. cabezas de ganado, la especie e indicara al usuario o

introductor el corral donde sera depositado el ganado.
El ganado se recibira Gnica y exclusivamente por los
corraleros y Médico/eterinario Zootecnista asignados En elRastroMunicipal el desembarque del ganado sera
por elAyuntamiento de Zamora y sera responsabilidad deresponsabilidad del interesado, en compafia del trabajador
estos, cerciorarse de la legal procedencia de los animalesunicipal, este Ultimo llevara el control de ingreso de
y de que estos se encuentren en buen estado de salgdnado y respetara el turno de sacrificio, asi mismo, esto
para la ingesta humana, lo que estara regulado de lpermitira a su vez la identificacion de los productos en la
siguiente manera: sala de sacrificio y la elaboracion del reporte

correspondiente a la administracion.
PROCEDENCIA DEL GANADO

El ganado que ingrese en los vehiculos de los
Bajo ningun caso se recibiran animales sin documentantroductores o usuarios, en calidad de caido, el
qgue ampare la propiedad de los mismos. Los corraleros ynteresado lo trasladara de inmediato al area de matanza
MédicoVeterinario Zootecnista engado, deberan exigir  para su sacrificio. El ganado caido, que por sospecha de
a la recepcion de los animales, la factura que ampare l@nfermedad, ingrese Rastro, serd sometido a vigilancia
propiedad que contenga los requisitos de existencia ysanitaria, hasta determinar su destino final. El ganado
validez de dichos documentos, cerciorarse que contengaaido y depositado en los corrales, con ayuda de los
numero de factura, nombre, domicilio, razén social, y fierro trabajadores dé&astro, sera trasladado para sacrificio al
del vendedor; asi como datos del animal, relativos a ladrea de matanza.
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EXAMEN ANTE-MOR TEN Esta accion se realiza con mucha precaucion, tratando de
colocar la poleaobre el riel al primer intento, esperando a
La inspeccién ante-morten debe realizarse en los corralegue la res no haga péndulo, iniciAndose aqui el proceso
del establecimiento con luz natural suficiente, o en suaéreo de la res.
defecto, con una fuente luminica no menor a 60 candelas.
AREA DE DESANGRADO
La entrada de los animales a los establecimientos del Rastro
Municipal, debera hacerse en presencia del Médicogn éste lugara persona encgada del degiiello, debera
Veterinario oficial o aprobado, quien ademas de efectuaasegurarse de la completa desensibilizacién de la res
la primera inspeccion, verificara la exactitud de los datos(lengua, extremidades, cola, flacidos, sin parpadeo) antes
consignados en la documentacion que acompafa ade ejecutar la puncién de la vena yugular y de la arteria
embarque. carétida, y en caso de que el animal muestre signos de
estar aun con sensibilidad, se hara un segundo disparo
En la inspeccién ante—morten, se examinaran l0Scon |a pistolaAqui también se empieza con el despielado

animales en estatica y en movimiento, con el fin de apreciay, corte de la cabeza de la res, desprendiéndose junto con
posibles claudicaciones, lesiones de piel y cualquier otrgas patas delanteras.

anomalia.
_ _ PRIMERA PLATAFORMA
Los animales que se consideren sospechosos de padecer
alguna enfermedad, deberan separarse en un corral §X, gsta area, el operario corta la patas traseras y se empieza

profeso, procediéndose a su examen clinico y la toma de, ygirar |a piel de las piernas (muslos) y ancas, haciéndose
muestra en su caso, para determinar el estado de saludy .ambio de riel

tomar la decision de sacrificarlo por separado o proceder a

su decomiso. SEGUNDAPLATAFORMA
BANOANTE-MOR TEM El operario de ésta area, retira la piel de las piernas y parte

; . o ventral del abdomen, asi como también de las costillas se
Se contara con un sistema de aspersion o manguera, paa . .
o . ,_limpian con agua de los posibles restos de abono.
efectuar el bafo de los animales, los cuales se someteran a

limpieza antes de ser sacrificados, debiendo ubicarse diCh?‘ERCERA PLATAFORMA
sistema, previamente al area de escurrimiento o secado,

contando con un sistema de drenaje y alcantarillado. . . .
La persona encargada del area, quita la piel del ano, abre la

piel de la cola, en la parte baja se retira la piel del pechoy

VI. PROCESO DE SACRIFICIO DE BOVINOS
de los brazuelos.

CAJON DE SACRIFICIO O AREA DE

INSENSIBILIZACION DEL  ANIMAL Nota: La piel del pechoy vientre, se separa en forma manual

lo mas que se pueda para evitar que la despieladora

El personal destinado para el area de insensibilizacion )}jesprenda parte de los musculos (faldas).

elevacion del bovino, tiene la responsabilidad de saber
utilizar adecuadamente la pistola de perno cautivo, de n(PESPIELADORA

abrir la puerta de la manga sin estar plenamente seguro de

gue el animal ha sido desensibilizado correctamente panl;ras personas que operan ésta maquinaria, enganchan _Ia
evitar accidentes canal perfectamente con cadenas de los brazuelos hacia

los postes de fijacién. Deben de estan atentos cuando la
No podra sacrificarse ningGn animal dentro del despieladora desprenda la piel para cerciorarse de que no
establecimiento, sin previa autorizacién del Médico desprenda los musculos, utilizando para ello un cuchillo
Veterinario oficial o aprobado. como herramienta.

IZADO DE LARES CARRO DE CABEZAS
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La persona encargada de éste, sera responsable de lawolo, tratando de que sea a la mitad de la columna vertebral.
las cabezas con agua y cepillo, asi como identificarlas yPosterior a esto, se procede a lavar la canal con agua y
marcarlas con lapiz tinta, con la inicial del propietario y el cepillo, eliminando en su totalidad restos de hueso y
namero consecutivo, colocarlas en el carro para que se lesangre.

realice la inspeccion sanitaria y poderlas entregar a los

viscereros. SELLADO DE LA CANAL

CARRO PARA PATAS Después de que el Médico Sanitarista realiza la inspeccion

de la canal y dictamina que es apta para consumo humano,
La persona se responsabiliza de identificar las patasl trabajador de ésta area, tiene la obligacion de sellar las
marcandolas con lapiz tinta, con la inicial del propietario canales en los lugares respectivos con el de
para poder ser entregadas a los viscereros. INSPECCIONADOY APROBADO deRastro.

AREA DE EVISCERADO Esto tiene por objeto, de garantizar al consumidor que es
una carne sana limpia e inocua.
El responsable de ésta area debe de ser una persona con
experiencia y habilidad para desarrollar éste trabajo, a firEl uso y resguardo del sello oficial para la verificacion de
de evitar romper alguna viscera, y derramar su contenid@roductos de origen animal (canales, cabeza, patas y
sobre las mesas y sobre el piso, debiendo de usar comaisceras), es responsabilidad exclusiva del Médico
herramienta un cuchillo (de preferencia curvo). Veterinario Zootecnista designado, por lo que debera
implementar las medidas necesarias para su guarda y
Las visceras se identifican con la inicial del propietario, custodia.
haciéndolo con el chichillo en el bazo para evitar extravios
o robos, procediendo a su revision exhaustiva, separanddREA DE PRE-ENFRIAMIENTO
las visceras rojas y las verdes.
En esta area las canales se depositan para su enfriamiento.
MESAS DE LAVADO DE VISCERAS
AREA DE RE-INSPECCION
El personal encargado de ésta funcion, sera responsable
de que las visceras terminen completamente limpias y sifEn esta area todas las clase de carnes, debera ser
residuos intestinales, asi como de reportar al Médicoreinspeccionadas cuantas veces sea necesario, por el
Sanitarista cualquier anomalia en los 6rganos. personal oficial hasta el momento de salir del
establecimiento, a fin de asegurar su buen estado para el
Una vez lavadas las visceras, se deben colocar .en lasonsumo humano.
mesas respectivas y destinadas para cada viscerero
DISTRIBUCION DE CANALES
CORTE DE LA CANAL
El transporte de carne, solo se permitira en vehiculos que
La persona que realice ésta funcion debe de ser unae encuentren en buen estado, limpios, acondicionados,
persona responsable, con experiencia y conocimiento eule facil aseo aprobados por la Secretaria de Salud, para su
el uso de la sierra ya que es una labor de alto riesgo, tantdistribucion hacia los diferentes puntos de venta, asi como
para él, como para sus comparieros; el corte debe ser ursu personal que lo manipule.
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VII.-FLUJOGRAMA DE MATANZA DE BOVINOS

Arribo de los animales

Recepcién de documentacién

Animales en los corrales
Inspeccion ante-mortem

Bafiado de los animales aptos

Sacrificio

Desensibilizacion

(Pistolete de Perno cautivo)

Desangrado

Desollado

Corte de cabeza y Extremidades

Despielado
Visceras Rojas (Toracicas) Evisceracion
Visceras Verdes (Abdominales) Corte de Canal
Inspeccion Post-mortem Lavado
Lavado Inspeccion post-mortem
No apto para el Sellado de canal
consumo humano 1
Camion de reparto

Total

No apto para el consumo
humano

Decomiso
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VIIl.- PROCESO DE MA TANZA DE CERDOS AREA DE RASURADO DE PATASY CABEZA

AREA DE CORRALETA GENERAL, PASILLO, CAJON En éste lugar se limpia de cerdas, cuello, hombros y toda la

DE SACRIFICIO E IZADO DE LOS CERDOS cabeza del cerdo; se desprenden las patas, se rasuran y se
marcanTambién estan obligados a desprender las visceras

El responsable de ésta area se encarga de conducir a ldgsde la garganta y marcarlas con las iniciales del propietario.

cerdos a través del pasillo, arreandolos en forma adecuada

segun lo indica la NOM-033-Z00-1994 y al mismo tiempo se LAVADO DE LA CANAL

inspeccionara si algun cerdo se conduce en forma anormal

o dolorosa, reportandolo de inmediato al Médico SanitaristaEsto se debe de hacer con el propésito de retirar de la canal
restos de cerdas, sangre y suciedad. Para estas actividades

AREA DE DESANGRADO el coordinador de matanceros dispone la forma de llevarse a
cabo para que uno de los matanceros la realice.

El operario de ésta area es el responsable de revisar la

temperatura del agua de la paila que debe de estar a (60°Q)AVADO DE VISCERAS

ademas tiene que cortar la vena yugular y arteria carétida

tratando de no seccionar la traquea para que el cerdo pdros trabajadores a realizar ésta actividad, son designados

gravedad y latidos del corazén se desangre y muera. Unpor el coordinador de matanceros, el proceso y lo realizan en

vez muerto el cerdo, lo introduce a la paila dandole el tiempdos tanques y mesas destinadas para tal actividad, teniendo

necesario para facilitar el desprendimiento de la cerdagspecial cuidado en que ninguna viscera esté en el suelo, asi

posteriormente saca al cerdo de la pilay lo pasa a la peladoraomo de cambiar constantemente el agua de los tanques.

La labor del responsable de ésta area es muy importante yidota: El resguardo y custodia de las visceras queda a cargo
que de él depende la velocidad y ritmo de la matanza. de quien designe el coordinador de matanceros y sera el
responsable de cualquier pérdida o extravio asi como
AREA DE MESA DE LIMPIEZA MANUAL DE LAS también es el responsable de las canales.
CERDAS (PELO)
SELLADO DE LA CANAL
Los trabajadores de ésta area, se encargan de desprender
las cerdas que la peladora no pudo gurtalizando esto  Después de que el Médico Sanitarista realiza la inspeccion
con herramienta de uso manual. de la canal y dictamina que es apta para consumo humano,
el trabajador de ésta area, tiene por objetivo sellar las canales
También desprenden las pezufias por medio de ganchasn los lugares respectivos con el de INSPECCIONADO Y
especiales, aqui es donde se inicia el proceso aéreo del cerddPROBADO del Rastro.

Nota: Los trabajadores de ésta area deben de asegurarse desto tiene por objeto garantizar al consumidor que es una
desprendimiento de las pezufias de las cuatro extremidadesarne sana limpia e inocua.

PRIMERA PLATAFORMA DE RASURADO El uso y resguardo del sello oficial para la verificacion de
productos de origen animal (canales, cabeza, patas y
En ésta area, el trabajador rasura en forma manual por medwisceras), es responsabilidad exclusiva del Médico
del cuchillo el abdomen, lomo, térax y piernas del cerdo, asiVeterinario Zootecnista designado; por lo que debera
como arealizar un lavado rapido de la canal. implementar las medidas necesarias para su guarda y
custodia.
SEGUNDAPLATAFORMA DE EVISCERADO
AREA DE PRE-ENFRIAMIENTO
En ésta plataforma el trabajador realiza el desprendimiento
del ano, del pene y testiculos o vagina segun sea el cas&n esta area las canales se depositan para su enfriamiento.
hace un corte a lo largo del abdomen y esternén para poder
sacar las visceras abdominales y toracicas. AREA DE RE-INSPECCION

Nota: Se tendra espacial cuidado de no romper ningunaEn esta area todas las clase de carnes, seran re
viscera para evitar escurrimientos y contaminaciones, asinspeccionadas cuantas veces sea necesario por el personal
como también tendra que hacer un lavado de toda la canatficial hasta el momento de salir del establecimiento, a fin
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de asegurar su buen estado para el consumo humano. encuentren en buen estado, limpios, acondicionados, de
facil aseo aprobados por la Secretaria de Salud, para su
DISTRIBUCION DE CANALES distribucion hacia los diferentes puntos de venta, de la
misma manera el personal que lo manipule debera estar
El transporte de carne, solo se permitird en vehiculos que sgebidamente capacitado.

IX.-FLUJOGRAMA DEMATANZA DE CERDOS

Inspeccién Post-mortem

Lavado Inspeccién post-mortem No apto para el consumo
Humano
No apto para el Sellado de canal Decomiso

Consumo humano

Camion de reparto

Decomiso Parcial Total

Parcial Total Levantamiento de Acta



